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FRENK UZUMU SOSU

Siyah frenk GzUmU - 750 gr.

70 ml elma sirkesi

Salca - 250 gr

Bir bardak toz gekerin lgte biri (kahverengi)
Ug biyik dis sarimsak

Yarim ¢ay kasigi 6guttimis karabiber karisimi
Kignis harci ezilmis - 3 cay kasig

Meyveleri dallardan toplayin, fazla kumu segin ve tim kuyruklar makasla sikigtirin. Meyveleri durulayin ve temiz
bir bez koyun.

Kurutulmus meyveleri kU¢Uk bir kaseye aktarin, salca, toz seker, dogranmis sarimsak, baharat ve baharat
ekleyin.

Puresi meyveleri herhangi bir mutfak robotu veya blender ile saflastirin. Bir parga sirke ekleyin ve érnegdi ¢ikarin.
YUksek derecede asitli sosu tatlandirin, asiri tatliya ¢ok fazla sirke ekleyin.

Frenk GzUmU et sosu bir cam kaseye aktarin ve gece boyunca buzdolabi béimesine koyun.

Not: Bu sos firinda her tirli pismis etle servis edilebilir.
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