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FRENK UZUMU PELTESI (ALMAN)

4 kavanoz

Malzeme

1 kilo kirmizi frenk Gzima,

500 g siyah frenk Gzimda,

1/2 litre su,

10 g limon tuzu,

gerektigi kadar pratik recel sekeri.

1. Frenk GzUmlerini saplarini ¢ikartmadan sadece yapraklarini koparin. Meyveleri yikayarak sizilmeye birakin.
Suyu suzuldikten sonra meyveleri buyUk bir tencereye atin, suyu ilave edin.

2. Frenk Gzumlerini orta ateste yaklasik 20 dakika kaynamaya birakin, ara sira bir tahta kasik ile karigtirin.
Plreyi, temiz tllbent kapl bir siizgecin i¢ine dékiin. 1 saat boyunca suyunu damlatin.

3. 1 litre su toplandiktan sonra (az geldigi takdirde su ile tamamlayabilirsiniz), limon tuzunu ve sekeri ilave edin.
Hepsini buyUk bir tencereye dokerek kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra pelteyi derhal kavanozlara
doldurun, kapaklari kapatin.
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