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FRENK UZUMU BEZELI TURTA

http://www.verita.com.tr

Turta hamuru igin:

1,5 su bardagi un

1 tath kasigi kabartma tozu

Yarim su bardagi tereya@i (yumusatiimis)
Yarim bardak seker

2 adet yumurta sarisi

1 cay kasigi rendelenmis limon kabugu
Frenk Gzimli beze igin: )

2,5 su bardagi Verita Frenk Uzim{

2 adet yumurta aki

Yarim bardak seker

2 cay kasigi misir nisastasi

Bir kapta un, kabartma tozu, tereyadi, seker, yumurta sarisi ve limon kabugunu ekleyip hamur olana kadar
karistinin. Streg filme sarin ve buzdolabinda yaklasik 1 saat dinlendirin. Turta kalibiniza sigacak kadar hamuru
acin ve igine yerlestirin. Kalibin alt kismina ve yanlarina dogru hafifce bastirin. 160°C énceden isitilmig firinda 25
dakika boyunca pisirin. Dolguyu hazirlamak igin; yumurta beyazina misir nisastasi ve seker ekleyip 5 dakika
boyunca cirpin. Frenk Gzimlerini bezeye ilave edin ve sonrasinda hafifge turtanin icine esit miktarda dokun.
Firinda 10 dakika daha pisirdikten sonra servis edebilirsiniz.
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