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FRENK UZUMLU VE CILEKLI PASTA

1 adet pastaban

250 ml. sit kremasi
150 gr. cilekli yogurt
300 gr. seker hamuru
300 gr. pudra sekeri
500 gr. cilek

185 gr. frenk GzimU
1 paket tart j6lesi

1 kasik margarin

ilk olarak eritilmis margarin, krema ve cilekli yogurdu bir kaba koyup ¢irpin ve buzdolabinda yarim saat kadar
kivamini bulmasi igin bekletin. Servis tabagdiniza pastabanin ilk katini yerlestirin ve izerine yogurtlu karigimdan
sriin.Uzerine bir kat ¢ilek dizin ve ikinci pastabani Gizerine kapatin.Kalan kremayi, tim pastayi kaplayacak
sekilde sivayin.Hazirladiginiz pastayi yarim saat kadar buzdolabinda bekletin.

Seker hamurunu 4 esit par¢aya bollip merdane yardimiyla herbirini dikddrtgen seklinde agin. Pastanizin enini
biraz gegecek sekilde dikdértgen parcalar halinde kesip pastanizin kenarlarina pile seklinde yerlestirin. Kalan
cileklerinizi ve frenk GzUmlerinizi de yerlestirip Gzerine hazirladiginiz ve hafifce iittiginiz tart j6lesini firga
yardimiyla sirin.Pastanizi buzdolabinda 2-3 saat dinlendirdikten sonra servis yapabilirsiniz.
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