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FRENK UZUMLU TATLI

2 adet yumurta

100 gr. kirmizi frenk Gzdmu
100 gr. un

100 ml. st

80 gr. seker

30 gr. tereyagi

Tuz

Yumurtalarin sarilarini ve beyazlanni ayirin. Beyazlarini buzdolabinda bekletin. Frenk Gzimlerini yikayip
salkimlarindan ayirin.

Un, yumurta sarilari, sut ve 25 gr. sekeri karistirin. Yumurta beyazlarini bir tutam tuz ile iyice ¢irpin. Yavascga 25
gr. sekeri ekleyin ve iyice katilagincaya kadar cirptiktan sonra unlu karigsima ekleyin.

Istya dayanikli bir firn kabinda 10 gr. tereyagini eritin. Hamuru tavaya doldurun, Ustline frenk GzUmlerini
serpistirin ve bir slire hamurun katilagmasini bekleyin. 200°C[?lde 10-15 dakika pisirin.

Hamuru firindan ¢ikartin ve iri pargalara ayirin. Kalan tereyagini tavada kizdirin ve hamur pargalarini kuvvetli
ateste yavas yavas seker ekleyerek 1-2 dakika kizartip servis yapin.
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