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FRENK UZUMLU PARFE

10 adet yumurta sarisi
200 gram toz seker
500 gram krema

200 gram Frenk GzUmuU
80 gram pudra sekeri
20 gram nisasta

Yumurta sarilarini ve toz sekeri, benmari usulii isitarak ¢irpin. Ardindan 500 gram kremay! ¢irparak karigima
ekleyin.

Bir baska kapta frenk GzUmld sosu hazirlayin. Bardaklar yarisina kadar parfe ile doldurup tzerine bir miktar sos
ilave edin. Tekrar parfe kremasindan ekleyerek bardaklari derin dondurucuya koyun. 45 dakika dinlendirdikten
sonra frenk Gzimleri ile sUsleyip servise hazir hale getirin.

Malzemelerin hepsini birlikte karistirarak kaynatin ve sos haline getirin.
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