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FRENK UZUMLU MINI KEKLER

Malzemeler

150 gr. Frenk GzUmu (taze ya da dondurulmusg)
250 ml. yarim yagh stt

4 adet yumurta

120 gr. seker

1 adet pastaban (pandispanya)

15 gr. tereyagi

Vanilya esansi

Hazirlanisi:

Pastabani elinizle kabaca kirip Frenk Gztmleri ile karistirin. Yagladiginiz 4 adet minik kek kalibini yarisina kadar
hazirladiginiz karisimla doldurun. Bir karistirma kabinda yumurtalari seker ile birlikte ¢irpin. Ardindan sarekli
karistirarak vanilya ve sttl ekleyin. Kaliplari bu karigsimla doldurun, Gstlerini aliminyum folyo ile kaplayin ve
buhar sepetine yerlestirin. NutriCook tenceresine 750 ml. su koyun ve buhar sepetini tencereye yerlestirin.
NutriCook’un kapagini kapatin.

Pisirme; NutriCook yaninizda! Akilli kontrol saatini 7 dakikaya ayarlayin. 2. programi segin. Buhar gikis!
gerceklestiginde atesi kisin, bdylece geri sayim baglamig olur. Isaret belirdiginde atesi kapatin ve program
seciciyi buhar konumuna getirin. Bdylece disik basingta buharli pisirme otomatik olarak baglar.

Pisirme islemi tamamlandiktan sonra, NutriCook’un kapagini agin. Kaliplar servis tabaklarina ters gevirin. Mini
kekleri hazir ahududu veya bégurtlen sosuyla servis yapabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:54651 « adi:Frenk Uziimlii Mini Kekler + génderen:siyami » indirme tarihi:28.04.2024 - 10:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/frenk-uzumlu-mini-kekler-vt41958
http://www.tcpdf.org

