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FRENK UZUMLU MILFOY PASTASI

http://www.verita.com.tr

100 g Verita Frenk Uzimii

16 adet milféy hamuru

Kremasi igin: .

3 su bardag Verita Frenk Uzimd

3 yemek kasigi nisasta (soguk suda eritiimis)
1 cay bardagdi toz seker

1 paket vanilya

Bir tutam targin

Milféy hamurlarini tek sira halinde firin tepsisine dizin. Kabarmamasi igin orta kisimlarini ¢atalla delin. 170
derecede 1sitilmig firinda pisirin ve sogumaya birakin. Bu sirada krema malzemesini bir tencerede, orta ateste,
koyu kivam alana kadar karistirarak pisirin. llitiimig kremay milféy hamurlarinin orta kisimlarina dékin ve frenk
tzimleriyle susleyin.
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