%ﬁf} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FRENK UZUMLU MANDALINALI TART

1 adet yumurta sarisi

125 gram margarin

80 gram pudra sekeri

1 paket vanilya sekeri

2 yemek kasigi sicak su

2 su bardagi un

1 fiske tuz

1 cay kasigi kabartma tozu
200 gram sivi krema

200 gram labne veya stiziimus yogurt
1 cay bardad seker

1 paket vanilya sekeri

1 paket krem sertlestirici

1 su bardagi file badem

1 kutu konserve mandalina
2 salkim frenk GzUmU

1 paket pasta j6lesi

Yumurta sarisi, pudra sekeriyle ¢irpilir. Yag, sicak su, vanilya sekeri de ¢irpildiktan sonra kabartma tozu ve un
beraber ilave edilir. Yaglanmig kaliba tart hamuru esit sekilde yayilir, 1sitilmig 175 derece firinda tzeri hafif beyaz
kalacak sekilde pisirilir. Sivi krema koyu bir kivam alincaya dek mikserle ¢irpilir, labne veya stizme yogurt
cirpilir, icerisine seker, vanilya sekeri ilave edilir ¢irpilmaya devam edilir, krema bu karigima eklenir, krem
sertlestirici de ilave edilir gok az ¢irpilir. Sogumus tartin Gzerine krema spatulayla esit sekilde yayilir, Gzerine
suyu suzilmlis mandalinalar dizilir, aralarina frenk Gzimleri dizilir. Pasta jélesine mandalinanin suyuyla bir tagim
kaynatilir, mandalinalarin Gzerine firgayla surtlUr, file bademler kenarlarina serpilir. 2 saat bekletildikten sonra
servis edilir.
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