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FRENK UZUMLU KAHVALTI COREKLERI

225 gram un

bir ¢cimdik tuz

1 paket kabartma tozu

50 gram margarin

2 yemek kagsidi pudra sekeri

50 gram frenk Gzimu

150 ml st

Uzerine strmek igin bir miktar sit

Firninizi 230 derecede isitin Unu, sekeri, kabartma tozunu, tuzu ve yagi bir kapta glizelce yedirerek karistirin.
Unlu karigima tzlimleri ekleyin ve karistirin. Son olarak sutii de azar azar ekleyerek yumusak ama ele
yapismayan hamur elde edene kadar yogurun. Hafifce unlanmis bir tezgahta hamuru 2 cm kalinhginda agin ve
hamur kesiciyle yuvarlaklar kesin. Gorekleri tepsiye dizin ve firga ile lzerlerine st stiriin. 230 derecede Isinmig
finnda Uzeri kizarana kadar yaklasik 8-10 dakika pisirin. Sicak olarak kahvaltida servis yapabilirsiniz.
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