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FRENK SUYU BOSTANA (SANLIURFA)

200 gr yesil sogan

1 demet maydanoz

2 corba kagsiJi domates salcasi
1 tath kasidi tuz

1 kahve fincani nar pekmezi

1 ¢orba kasigi isot

2 adet limon

4 su bardagi su

Sogan ve maydanoz ayiklanip yikandiktan sonra ince ince Kiyilir. Salga, tuz, nar pekmezi, isot, limon suyu ve su
eklenip karigtirilir.

Not: Domates salgasina Urfa'da "firenk suy!” adi verilir. Daha ziyade domates yoklugunda yapilan lezzetli bir
bostanadir.

© lezzetler.com tarif no:139697 « adi:Frenk Suyu Bostana (Sanliurfa) « génderen:buzgibi « indirme tarihi:08.05.2024 - 18:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/frenk-suyu-bostana-sanliurfa-vt102669
http://www.tcpdf.org

