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FRENK SOGANI SOSU

300 gr. sut

20 gr. besamel sos
1 gr. zerdegal

5 gr. frenk sogani
Tuz

Karabiber

Kiguk bir tencerede besamel sos ve sitd karigtirin.

Zerdegal tuz ve karabiber eklenir. 3 dakika karigtirilarak kaynatilir.
Istenilen kivama gelince dogranmis frenk soganlari eklenir.

1 dakika daha kaynatildiktan sonra servise hazirdir.
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