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FRENK DOLMASI (SANLIURFA)

100 GR MARGARIN

10 ADET DOMATES

400 GR KIYMA ETI

1 UFAK KURU KURU SOGAN
KARABIBER

TUZ

1 TATLIKASIGI ISOT VEYA PULBIBER
UZERI iCIN:

1 KASE SU

1 TATLI KASIGI DOMATES SALGASI
1 TATLI KASIGI MARGARIN

DOMATESLERI ORTADAN iKiYE DIiBINE INMEDEN KESIYORUZ KIYMA ETi UFAK DOGRADIGIMIZ
SOGANI KARABIBERI TUZU iISOTUNU EKLiYORUZ BIRAZ YOGURUP ELIMIZLE KOFTE SEKLI
VERIYORUZ DOMATESLERIMIZIN iGIN KOYUYORUZ TEPSIMIZE DiZiYORUZ 1 KASE SUYUMUZA
YAGINI SALCAYI ILAVE EDiYORUZ KARISTIRIP YEMEGIMIiZIN UZERINE DOKUYORUZ FIRINIMIZI 200
DERECEYE GETIRIYORUZ UZERIi KIZARANA KADAR PiSiRIYORUZ.

NOT: HiG FIRINA ATMADAN TENCEREDE PiSIRE BILIRiZ VEYA 5 DAKIKA PIiSIRIP FIRINA ATABILIRIZ

Fotograf "boyali" tarafindan génderildi. 10.04.2015
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