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FRANSIZ USULU SOGAN CORBASI

Malzemesi:

2-3 adet blyuk boy sogan

30 gr. tereyadi

2 ¢orba kasiJi un

1 litre su

90 gr. dilim dilim kesilmis beyaz ekmek
75 gr. gravyer peyniri

tuz

Hazirlanisi:

Tereyagini tencerede kizdirin ve rendelenmis sodani bu yagda agik kahverengi bir renk alincaya kadar kavurun.
Unu sogana katip, birlikte biraz daha kavurun. Suyu ilave edip tencerenin kapagini kapatin ve 30 dakika
kaynatin. Ekmek dilimlerini yayvan bir tencereye dizin. Rendelenmis peyniri Gizerine ekin. Gorbayi ekmeklerin
Uzerine dokup servis yapin.
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