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FRANSIZ USULU PIRINC TATLISI

Tugrul Savkar

45 gr. tereyadi (3 ¢orba kasig)

45 gr. kisa taneli piring (3 gorba kasigi)
30 gr. esmer seker (2 corba kasigi )
900 ml. s(t (3 su bardag)

1/2 adet limon kabugunun rendesi

1 tutam rendelenmis hintcevizi (muskat)

Finninizi 150° C'ye ayarlayip 1sitin. SUtU alabilecek geniglikte sig bir firin kabini yaglayin. )

Kabin i¢ine pirincleri, sekeri ve tereyagini koyun. Sitd ve limon kabugu rendesini katarak karigtirin. Uzerine
rendelenmis hintcevizini serperek sicak firina striin ve 30 dakika pisirin.

Bu sire sonunda tatlyi firindan alarak tahta bir kasikla iyice karistirin. Yeniden firina strin. Piringler tamamen
yumusayip, piring tatlisi koyu bir kivam alincaya kadar yaklasik 2 saat pigirin. Pisme siresi boyunca tatlyi ara
sira firndan ¢ikartip karistirin. Son 30 dakika, tGzerinin kabuk tutmasini saglamak igin tatliy! karigtirmayin.
Finndan ¢ikan tatlinizi iinmaya birakin. lininca Gzerini taze nane yapraklari ile sisleyerek servis yapin.
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