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FRANSIZ USULU PIRINC TATLISI

3 su bardagi sit

3 adet yumurta sarisi
75 gr toz seker

75 gr piring

5 ml vanilya esansi
4 yemek kasigi sana

Once finninizi 175 °C'ye getirip, 1sitin. Siitii bir tencereye koyun. Vanilya esansini ilave edip, bir tasim kaynatin.
Pirinci serpistirerek kaynar site atip, tekrar kaynayincaya kadar karigtirin. Tencerenin kapagini kapatip
Onceden isitilmig firina koyun. Satll piring karigimini firinda piringler iyice yumusayincaya kadar, arasira
karistirarak pisirin. Tencereyi firndan alin. Firini séndirmeyin. Bir kapta yumurta sarilari, seker ve Sana'nin 3
corba kagsigini telle iyice cirparak birbirine yedirin. SUtll piring karigimindan birkag kepge alip
yumurta-seker-Sana karigsiminin bulundugu kaba aktarip telle hizla girparak her iki karigsimi birbirine yedirin.
Bekletmeksizin bu karisimi tenceredeki sttll piring karigimina ilave edin ve yine hizli bir bigimde karigtirin. Kalan
1 corba kasigi Sana ile 5 giivecin igini ve kenarlarini yaglayin. Sitlaci yaglanmig gliveclere bogaltin. Givegleri
Onceden isitilmig firina surdp, Ustleri altin sarisi bir renk alip, yer yer kahverengilesinceye kadar pisirin. Sttlaglar
firndan alip, sicak olarak servis yapin.
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