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FRANSIZ USULU PATATES SALATASI

Malzemesi:

6 klgik san patates,

1 kahve fincani zeytinyagi
1/2 kahve fincani sirke,
1/2 kahve fincani su veya et suyu,
1/2 demet maydanoz,

1/2 demet dereotu,

1 klicUk bas sogan,

2 tath kasig hardal,

1 kahve kasi§i karabiber,
tuz

Hazirlanisi:

Bir tencereye patatesleri koyarak, Ustinl kaplayacak kadar su ilave edin. Tencereyi atese oturtarak, patatesleri
25 dakika haslayin. Sonra da sudan ¢ikararak sicakken derhal kabuklarini soyun ve yarim santim incelikde
dizgun dilimlere dodrayin. Sonra bir kaseye yerlestirin. Patatesler piserken, diger taraftan da bagka bir kaseye
zeytinyagl, sirkeyi, su veya et suyunu, ince dogranmig dereotunu, kiyilircasina ince dogranmig sogani, 2 tath
kasid hardali, 1 kahve kasidi karabiber ile biraz da tuz koyarak catalla veya telle déverek hepsini birbiriyle
karistinin. Sonra da bunu soymus ve tabaga désemis oldugunuz patateslerin Gzerine dékin. Sonra da
patatesleri ezmeden yavas yavas karistirmak suretiyle, bu karigik suyu patateslere icirin. Salatayi dizenli bir
sekilde tabaga alin ve servis yapin.
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