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FRANSIZ USULU OMLET

2 adet Keskinoglu yumurta
1 yemek kasigi maydanoz
1 yemek kasigi su

1 yemek kasigi tereyagi
Tuz, karabiber

Yumurtalari iyice ¢irpip, tuz ve karabiberi ilave ediniz. Maydanoz yapraklari ve suyu da ekladikten sonra,
Onceden tereyagini eritmis oldugunuz tavaya dékiniz. Yumurtayi tavaya dokmeye, tavanin ¢cevresinden

merkezine dogru baglayiniz.
Omlet pisirirken, kasik yardimiyla birkag kez karistiriniz. Omletin her iki tarfini da iyice pisirdikten sonra, ortadan

ikiye katlayarak, dnceden Isitiimig servis kabinda servis yapiniz.
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