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FRANSIZ USULU BEZELYE

MALZEMESI:
500 gr. taze bezelye - 100 gr. margarin - 1 ¢corba kasiJi un - 2 sodan - 1 demet maydanoz - 1 bas yesil salata - 1
tutam tuz -1 tutam seker.

YAPILISI: Bezelyeyi yikayin. Yeteri kadar su ile bir tencereye koyun. Margarini ilave ederek pisirin. Bezelyenin
¢ok az suyu kalmalidir. Bu sudan 3 ¢orba kasigi alarak bir kaba dékin. Buna unu, ince kiyllmis veya
rendelenmig sogani, kiyllmig maydanozu, tuzu ve sekeri katin, karigtirarak gok hafif ategte pigirin. Bu karigimi
bezelyenin icine dékin. Ince ince kesilmis yesil salatayl da bezelyeye koyun. 3 dakika kadar pisirin ve sicak
olarak servis yapin.
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