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FRANSIZ TURTASI

https://www.posta.com.tr

2,5 su bardagi un

1 su bardag tereyag

1 corba kasigi su

Harg icin:

1 cay bardagdi toz seker
3 corba kasigi nisasta
4 adet portakal

Un, tereyagi ve suyu yodurun. Hamurunuzun Ugte birini ayirin. Hamurunuzu unlanmig tezgahta, yarim parmak
kaliniginda agarak, tart kalibina yerlestirin. Kalan hamuru da yine ayni kalinlikta agip iki parmak eninde seritler
kesin.

Ayri bir kasede, kiip dogranmig portakal, nisasta ve toz gekeri harmanlayarak tepsideki tartin tizerine bosgaltin.
Uzerine kestiginiz serit hamurlari kafes seklinde yerlestirin. 170 derecede isitiimig firinda, altin rengi alincaya
kadar pigirin.
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