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FRANSIZ TOSTU

2 yumurtanin sarisi (hafif ¢irpiimig)

1/4 su bardagi st

150 gr krema

1 kahve kagsi§i hindistancevizi rendesi

kahve kagiginin ucuyla targin

3 corba kasi§i toz seker

8-10 dilim bayat ekmek (kabuklar ¢ikarilmis)
30 gr (2 corba kasigi) tereyadi

Orta boy bir kasede yumurta sarilarini ve siti bir ¢atalla ¢irpiniz. Krema, hindistancevizi rendesi, tar¢in ve
sekeri ekleyip, seker eriyene kadar karigtirmaya devam ediniz.

Ekmek dilimlerini bu karigima batirip bir kenara birakiniz.

Orta boy bir tavada tereyagin yarisini hafif ateste eritiniz. Yag kizinca tavaya 4 dilim ekmek koyarak 2-3 dakika,
her iki yuzleri sertlesip renkleri hafif kahverengi olana kadar kizartiniz.

Delikli kepge ile ekmekleri tavadan gikarip servis tabagina aliniz.

Oteki dilimler kizarana kadar hazir olanlari ilik tutunuz. Kalan yagi tavada kizdirip éteki ekmek dilimlerini icine
atiniz. Butin ekmekler kizarinca servis ediniz.

Not: Fransiz tostu her tirli ekmekten yapilip sicak yada soguk meyve sosu ile servis edilebilir.
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