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FRANSIZ TOSTU

4 dilim bayat ekmek (tercihen brioche veya tost ekmegi)
2 adet yumurta

1 su bardag st

1 yemek kagigi toz seker

1 cay kasig vanilin veya 1 tath kagidi vanilya 6zutu

1 cay kasigi targin (istege bagh)

1 yemek kagigi tereyag (kizartmak igin)

Uzeri icin:

Bal, pudra sekeri, recel veya meyveler

Genis bir kaseye yumurtalari kirin ve girpin.

Uzerine sit, toz seker, vanilin ve tarcini ekleyerek iyice karigtirin.

Bayat ekmek dilimlerini hazirladiginiz yumurtal karigima her iki ylzinu iyice gekmesi igin birkag saniye batirin.
Ancak ¢ok uzun sure bekletmeyin, aksi halde ekmekler fazla yumusayabilir.

Tavay orta ateste isitin ve tereyagini eritin.

Yumurtall karigima batirdiginiz ekmek dilimlerini tavaya yerlestirin ve her iki tarafini da altin rengini alana kadar
yaklasik 2-3 dakika pigirin.

Kizaran Fransiz tostlarini sicak servis tabagina alin.

Uzerine bal, pudra sekeri veya recel ekleyerek dilediginiz meyvelerle sUsleyin.
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