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FRANSIZ SOGAN CORBASI

50 Gr Sana Klasik

Yeterince Tuz

Yeterince Karabiber

2 Corba Kasigi misir unu

50 gr rendelenmis peynir

4 Dilim ekmek

1 Gay Bardagi Sivi yag (kizartmak icin)
4 Adet sogan (ince dogranmig)

Dogranmis sodanlari tencerede altin rengi olana kadar kavurun. Atesten alin ve biraz sogutun. Uzerlerine 1,5
litre soguk su dékin. Tuz ve karabiberi koyun. Kapagi kapatarak basinci en yiksek dereceye ayarlayin. 5
dakika pisirin. Basinci yavas yavas disurin. Karigimi, biraz suyla karigtinlmis 2 ¢corba kasigi (30 ml) misir
unuyla koyultun. kizartma tavasinda birkag dilim ekmegi kizartin. Her bir dilimi dérde béltin. Ekmekleri bir corba
servis kasesinin dibine yerlestirin ve Uzerlerine ¢orbayi bosaltin. Rende peyniri serpin. Corba kasesini sicak
firnda birka¢ dakika isitin ve servis yapin.
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