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FRANSIZ SOĞAN ÇORBASI

1 çorba kaşığı tereyağı
4 soğan (ince doğranmış)
50 gr, rendelenmiş peynir
1,5 litre su
1 tutam ,Tuz ve karabiber
4 dilim ekmek
30 ml mısır unu

Küçük küçük doğranmış soğanları tencerede altın rengi olana kadar tereyağıyla kavurun. Ateşten alın ve biraz
soğutun. Üzerlerine 1,5 litre soğuk su dökün. Tuz ve karabiberi koyun. Kapağı kapatarak 10 dakika pişirin.
Karışımı, biraz suyla karıştırılmış 2 çorba kaşığı (30 ml) mısır unuyla koyultun. kızartma tavasında birkaç dilim
ekmeği kızartın. Her bir dilimi dörde bölün. Ekmekleri bir çorba servis kasesinin dibine yerleştirin ve üzerlerine
çorbayı boşaltın. Rende peyniri serpin. Çorba kasesini sıcak fırında birkaç dakika ısıtın ve servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:113557 • adı:Fransız Soğan Çorbası • gönderen:sarı çizme • indirme tarihi:20.04.2024 - 05:25

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sogan-corbasi-fransa-vt947
http://www.tcpdf.org

