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FRANSIZ PIZZASI

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

1 6lcl pizza hamuru

2 dis dogranmig sarimsak

2 blyUk kirmizi sogan (dilimlenmis)

2 blyUk kirmizi domates (dilimlenmig)
4 orta boy cekirdekleri alinmig domates puresi
1 fincan dilimlenmis zeytin

1 yemek kasigi maydanoz yapragi

1 tath kasidi kuru feslegen

Vs tath kasig karabiber

30 g ufalanmig kegi peyniri

2 yemek kasigi anguez

Sogan ve sarimsaklar yagda seffaflasana kadar sote yapilir. Ayri bir kapta iri dilimlenmis domatesler, yag,
maydanoz, feslegen, karabiberle karistirilir. Hamur yaglanmis kaliba yayilir. Sogan ve domatesler ile keci peyniri
hamurun Uzerine yayilir. Anguez, yagdiyla birlikte pizzanin tizerine serpilir. 250 °C de 8-10 dakika (altin sarisi
renk alincaya kadar) firinda pisirilir. Salamandrada ya da firinin 1zgarasinda 2-3 dakika daha tutarak servise
alinir.
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