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FRANSIZ PIRZOLASI

4 santim genisliginde bir pirzolanin yag ve sinirini ¢ikarip etrafindaki et pargalarini tras ediniz. Kemigi de pek
uzun birakmayip , kesiniz. Déverek ete armut sekli veriniz. Sertlesmemesi icin zeytinyadi koyup bir tabada
bastirip 8 saat birakiniz. Bundan sonra tuz ve biberliyerek 1zgaraya koyup daima devamli olan orta ateg Ustlinde

bir kez ¢evirmek Uzere 12 dakika kadar pigirip tabaga aliniz. Istenirse biraz kuru kekik ektikten sonra etrafina
Patates Tavasi garni koyup servis yapiniz.

Not: Bir kap iginde tereyagdi, maydanoz, kiyilmis sarimsak, tuz, biber ve sirkeden bir salga yapip tabaga
koyduktan sonra Uizerine pirzolayi bastirip servis yapmak da olur.
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