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FRANSIZ PATATES COREGI

Malzemeler: (Yaklasik 10 adet cikar)
150 gr un

2 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

50 gr margarin

100 gr patates puresi

2 yemek kagigi suit

Ustline Strmek i¢in yumurta

Un, tuz ve kabartma tozunu eleyin. Margarin ile ovusturun. Patatesleri de ekleyip iyice karistirin ve yeterli
derecede st koyarak yumusak bir hamur yapin. Ne nicelikte sit ekleyeceginiz patatesin yumusakligina
bagladir.

Unlanmis bir ylzeyde hafifce yogurun. 1,5 cm. kalinhginda agip, d¢genlere kesin. Yaglanmig ve unlanmis firin
tepsisine dizerek, her birinin Ustine firga ile ¢irpilimis yumurtadan surtin. Sicak firinda iyice kabarip kizarana
dek, 10 dakika pisirin.

ML® Soganli Patates Coredi icin tiklayin
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