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FRANSIZ PASTASI

100 g st

100gsu

150 g tereyagi

200 g (2 su bardagi) un

4 yumurta

Kremasi icin:

1 paket Pakmaya Sade Krem Santi

1,5 su bardagi (300 ml) soguk st

Uzeri Igin:

1 paket (100 g) Pakmaya Bitter Pul Cikolata
1 su bardagi (90 g) file badem

Pakmaya Beyaz Cikolata Kapli Bakir Renkli Boncuk

Kremasi icin Pakmaya Krem Santil?lyi ve soguk siitli karistirma kasesine alin. Once diisiik sonra yilksek
devirde krem haline gelene kadar cirpin. Hazirladiginiz santiyi kivam almasi i¢in buzdolabina aktarip bekletin.
Hamuru icin suyu, sttl ve yagi ¢elik tencereye alin. Su kaynamadan énce yagin iyice erimesi i¢in karistirin.
Ardindan hemen unu ekleyin. Topaklanmamasi icin tahta bir kasikla ya da spatula ile strekli karigtirin.
Hamurunuz toparlanana kadar ara vermeden karistirmaya devam edin. Hamur toparlaninca 1-2 dakika daha bu
sekilde karistirmaya devam edin. Daha sonra ocaktan alin.

Ocaktan aldiginiz hamuru ilk sicakligin gegmesini i¢in bekleyin. llininca tek tek yumurtalari ilave ederek
(yumurtalarin teker teker ilave edilmesi 6nemli bir asamadir) mikserle hizlica ¢irpin.

Girpma isleminin sonunda yapiskan bir hamur elde edeceksiniz. Hamuru uygun bir ug taktiginiz sikma torbasina
aktarin.

Hamuru yagh kagit serili firin tepsisine, 3 4 santim araliklarla simitten daha kugUk olacak sekilde yuvarlaklar
halinde sikin.

Onceden 220 derecede isitilmis firinda, 6nce 8 dakika pisirin. Sonra firnin derecesini 180 dereceye diisiiriin, 10
dakika daha bu 1sida pisirin.

Pisen hamuru firndan alin ve soguduktan sonra tirtikli bir bicakla enine ikiye kesin.

Hazirlamis oldugunuz Krem Santi [2lyi uygun bir ug taktiginiz sikma torbasina aktarin ve bir parganin tizerine
santiden sikin. Ust kapagini kapatip buzdolabina aktarin.

Bu sirada Pakmaya Bitter Pul Cikolata[?ly1 benmari usul( eritin.

Dinlendirdiginiz pastay dolaptan ¢ikartin. Uzerine erittiginiz Pakmaya Bitter Pul Cikolata[?lyi bir kasik yardimiyla
yayin. Gikolata donmadan Uzerine file bademler serpin, Beyaz Cikolata Kapli Bakir Renkli Boncuk serpin.
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