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FRANSIZ KURABIYESI

2 su bardagi un,

3 ¢corba kasigi margarin,

1 su bardagindan iki parmak eksik pudrasekeri,
3 adet yumurta,

yarim paket kabartma tozu,

1 paket vanilya,

1 tutam tuz.

Kizartmak icin: Sivi yag

Bir kabin icine unu eleyin. Unun ortasini agin ve yumurtalari kirin. Uzerine oda sicakliginda margarini,
pudrasekerini, vanilyayi, kabartma tozunu ve tuzu ilave edin. Bitlin bu malzemelerle birlikte unu iyice yogurun.
10 dakika dinlendirdikten sonra, hamurdan parcalar kopartip kiigUk simit sekli verin. Kurabiyeleri, kizdirlmig sivi
yagda kizartin. Soguduktan sonra tabagda alin. Uzerine pudrasekeri serpin, servis yapin.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 13.09.2021
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