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FRANSIZ BEZELYESI

MALZEMELER

750 gr taze veya dondurulmus bezelye

4 adet arpacik sogani (ya da taze sogan)
40 gr tereyag

1 yemek kasigi un

1 su bardagi su

4-5 adet salata yaprag!

yanm demet dereotu

yarim demet maydanoz

2 adet yumurta sarisi

HAZIRLANISI

Tereyadi buyUk bir kaba koyup eritin, unu ilave edin ve kisik ateste meyane yapin.Azar azar su katarak
yumusayincaya kadar karistirin. Sonra soganlari ilave edip on dakika kadar pisirin.

Bezelyelere, tuz, biber ve dereotu katarak yumusayincaya dek pisirin, taneleri delikli bir kepce ile ¢ikarip,
yumurta sarilarini yemegin suyuna birer birer ve karigtirarak katin. Bezelye tanelerini tekrar sosun icine atip,
salata yapraklariyla sisleyin ve servis yapin.
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