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FRANJIPANLI TART

120 gr margarin

1 su bardagi un

1 su barda@i bademli faranjipan
4 adet elma

Yarim su barda@i krema

2 yemek kasigi seker

1 adet yumurta

1 tutam tuz

1 tath kasigi su

Su hari¢ battiin malzemeleri mutfak robotunda 10-15 saniye kesik kesik ¢ekin. Suyu ilave edip 5 saniye kadar
daha kesik kesik ¢ekin. Ekmek kirintisi gibi gériiniince hamuru elinizle toparlayip strece sarin. En az 2 saat
buzdolabinda dinlendirin. Hafif unlanmig tezgahda tart kalibiniza gére agip yerlestirin.

Tart hamurunu serdiginiz kalibin tGzerine hazirladiginiz franjipanli kismi yayin. Uzerine ince ince dilimlediginiz
elmalari g6zinGze hos gelecek sekilde yerlegtirin.

Ayri bir yerde krema, yumurta sarisi, seker ve vanilyayi karigtirip, elmalarin Gzerine dékun.

Bir saat ya da Uzeri altin rengini alincaya 175 derece firinda pigirin. Erken almayin elmalar pismeyebilir. Izgara
Uzerinde sogutup Ilik servis edin.
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