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FRANJIPAN NEDIR

Franjipan, Avrupa pastaciliginda 6zellikle tartlarda kullanilan badem veya findik ile hazirlanan bir dolgu
malzemesine verilen isimdir.

Hafif yumusak sakizimsi bir yapisi vardir.

Alisagelinen krema dolgulu tartéletlerden farkli olarak bu dolgu, tart tabani ile birlikte piser.

Son zamanlarda buyUk marketlerin pastacilik malzemeleri satan reyonlarinda bu hazir tart tabanlarini gérar
olduk.

Elbette kendi hazirladiiniz tabanlarin yerini tutmaz ama kimi durumlarda cankurtaran vazifesi gérdikleri kesin.
Minik tartéletlerin icine pastaci kremasi hazirlayarak mevsim meyveleri ile meyveli tartdletler yapabilirsiniz. Ya
da 200 ml kremayi isitip icinde 200 gr bitter ¢ikolata eriterek ¢ikolatali ganas hazirlayabilir, tartdletleriniz icin
harika bir dolgu elde edebilirsiniz.

Sevdiginiz bir tart tabani tarifini bu sefer minik kaliplarda hazirlayin. Kaliba yaydiktan sonra franjipan dolguyu da
Uzerine koyun ve birlikte pisirin. Ya da hazir taban alin ve yine franjipan dolgu ile birlikte pisirin. Hazir taban
kullandiginizda 15 dakika, kendi tabaninizi yaptiginizda 30 dakika gibi kisa bir strede tartéletleriniz hazir
olacaktir.
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