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FRANCALALI CORBA

BES, alti santim ¢apinda, ince uzun francalalar yarimgar santim genislikte ki¢uk dilimler halinde dograndiktan
sonra Kizgin zeytinyadinda iki taraflar adamakilli kizarmig hale getirilir. Cukur tabaklara 6'sar dilim francala,
onlarin ortasina da bir tane ¢ig yumurta, kirildiktan sonra konur. Hem yumurtanin, hem de francalalarin
Uzerlerine rendelerimis kasar peyniri ile karabiber ve tuz serpilir. Et suyu, (veya tavuk suyu) iyice kaynatildiktan
sonra bu gukur tabaga, francala dilimlerinin ve yumurtanin Gzerine dékullr. Sicak sicak servis yapilir.
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