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FRANCALA TATLISI

2 Bardak st

2 Bardak toz seker

7 Yumurta

2 Bardak su

1 Bardak zeytinyagi

1 Tath kasigi limon suyu
1 bayat firancala

1 Bardak ¢ekilmis ceviz

Olgtilere gdre limon suyunu, toz sekerini ve suyu bir tencereye koyarak atesin (izerine oturtun sivi surup haline
geldikten sonra beg dakika daha kaynatip indirin. Firancalanin kabuklarini alip yarim parmak enliliginde dilimlere
kesin. Ote yanda yayvan bir kaba soduk sutl koyduktan sonra firancala dilimlerini bunun igine atin ve iki tg
dakika birakip sikarak ¢ikarin. Bir kusaneye yumurtalari kirip bir ¢atalla ¢irpin ve dilimleri birer birer buna
bulayin. Sonra bu yumurtaya bulanmig dilimleri tavadaki kizdiriimig zeytinyadina atin. Her iki taraflari da
pembelesip kizarinca delikli bir kepgeyle alip soguk surubun icine atin. Bes dakika sonra yine de-* likli kepgeyle
suruptan ¢ikarip bir tabaga dizin ve tzerlerine ¢ekilmis ceviz serpip servis yapin.
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