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FRANCALA KADAYIFI

Tugrul Savkay

1 adet firn ekmegi

500 gr. beyaz telkadayif

250 gr. kaymak

150 gr. tereyadi (10 ¢orba kasig)
Surubu igin:

250 gr. bal

200 ml. su (4/5 su bardag)

Ekmekleri keskin bir bigak ile ay bigiminde kesin. Firin tepsisini yadlayip, ekmek dilimlerini icine dizin. Uzerine
bir kat kadayif serip kaymaklari déseyin. Kalan kadayifi kaymaklarin Gzerine kapatin.

Tavada tereya@ini kizdirin. Kizgin yagi kadayifin tzerine gezdirin. Tepsiyi kisik atese oturtup, ¢evirerek altini
pisirin. Alt kizaran kadayifi bagka bir tepsiye ters gevirip, 6blr yanini da kizartin. )

Bu arada bali su ile bir tagim kaynatip, sogumaya birakin. Kizaran kadayifi atesten alin. Uzerine sogumus
serbeti gezdirin. Kadayif serbeti cekip soguyuncaya kadar bekleyip, servis yapin.

Not: Kadayifin arasina kaymak yerine déviilmis badem de koyabilirsiniz.
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