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FRANCALA EKMEGINDE YUMURTALI HARDALL|
KANEPE

6 dilim francala ekmek
6 adet yumurta

Yarim demet maydanoz
1 kasik hardal

6 adet kirmizi turp

2 kasik limonsuyu

75 gr tereyagi

Tuz

Once yumurtalari 10 dakika kadar haglayin soguk suya tutup daha sonra kabuklarini soyun, yumurtalari ortadan
kesip sarilarini ve aklarini ayirin. Bir kapta sarilarini, tereyagi, limonsuyu, hardal, tuz ve ince kiylmis maydanozla
beraber iyice karistirin. Diger tarafta ekmeklerin sert kenarlarini kesip ¢ikarin her dilimi 4 esit pargaya bélin
Uzerlerine yumurtali bulamagtan siriin, yumurtalarin beyazlarinida ufalayip kanepelerin UGzerine serpin. Turplarin
yesil kisimlarini kesip yikayin ve dilimleyin hazirladiginiz yumurtali kanepelerin Gzerine birer dilim turp yerlestirin
servis tabagina dizin servis yapin.
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