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FRANBUAZLI VE BOGURTLENLI CHEESE (ALMANYA)

Malzemeler:

125 gr. st

2 yumurta sarisi

1\3 su bardag: seker

3 adet jelatin

150 gr. krem peynir

1 su bardagi stizme yogurt
250 gr. krem ganti

1 adet limon kabugu rendesi
Hamur icin:

1 su bardagi un

1\2 su bardagi ¢avdar unu

1 yemek kasidi pudra sekeri
yarim paket margarin

1 yumurta

1\2 hazir pandispanya Kirintisi
1 cay kasigi tuz

HAZIRLANISI:

Butlin malzemeyi bir kapta, hamur haline gelinceye kadar yogurun ve 4.5 cm kalinliginda ag¢ip pisirin. Stti
ocakta kaynatin. Ayr bir kapta yumurta sarisini ve sekeri ¢irpin. Karigimi sitln igine ilave edin ye 3-4 dakika
kaynatin. Uzerine limon kabugu ve jelatini ekleyin.

Daha sonra ocaktan indirerek sogumaya birakin. Krem peyniri ve stizme yogurdu birlikte ¢irpin, soguyan site
ilave edin. Ayni zamanda krem santiyi de bir kapta cirptiktan sonra karigima ekleyin. 4.5 cm kalinigindaki
hamura kalibi gegirin. Ve lizerine malzemeyi doldurun.
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