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FRAMBUAZLI VOLOVAN

5 yaprak SuperFresh Milféy

250 gr SuperFresh Frambuaz (¢6ziinmUs ve suyu stzulmas)
200 gr lor peyniri

4 corba kasigi toz seker

4 adet karanfil (dévilmus)

4 corba kasig! pudra sekeri

1.Lor peyniri, toz seker ve karanfili gatalla ptirsiz oluncaya kadar karistirin.

2.Milféy yapraklarini oda sicakliginda bir siire beklettikten sonra firin tepsisine aralikli olarak yerlesgtirin. Orta
kisminda birkag yerine gatalin ucunu batirarak delin. Onceden isitilmig 220 ° C[2ldeki firnda milféy yapraklari
kizarincaya kadar 20-25 dakika pisirin.

3.Milféy hamurlarinin ortasina sirasiyla lor peyniri ve frambuazlari paylagtirin.

4.Uzerlerine arzu ederseniz pudra sekeri serperek servis edin.
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