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FRAMBUAZLI VE DAMLA CIKOLATALI CUPCAKE

1 su barda@ dondurulmus frambuaz
3 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker

125 gram oda sicaklginda tereyagi
Yarim su bardagi st

1 su bardagi un

1 su bardadi + 1 ¢orba kasigi kekun
Gay kasiginin ucuyla karbonat

3-4 corba kasig kakao

1 kahve fincani damla gikolata

Uzeri igin:

2 paket (80&apos;er gramlik) sitli gikolata

Yumurta ve toz sekeri derin bir kapta krema haline gelene kadar iyice cirpin. Tereyagi ilave edip, ¢irpmaya
devam edin. Frambuaz, sut, un, kekun, karbonat, kakao ve damla ¢ikolatay ilave edip, tUm malzemeyi
karstinin. Karisimindan kigik kek kaplarina 2&apos;ser ¢corba kasigi koyun. Kaplari firin tepsisine yerlestirin ve
6nceden i1sitilmig 155 derece firnda kontrol ederek (keke bir kiirdan batirin, kirdan temiz gikiyorsa pigmis
demektir) pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra iinmasi icin bir kenara alin. Uzeri igin sitlG gikolatay benmari usull
eritin ve sikma torbasina doldurun. Keklerin Gzerini dilediginiz sekilde sUsleyin ve sojuduktan sonra servis

yapin.
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