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FRAMBUAZLI VE CIKOLATALI KUCUK TARTLAR

Malzemeler ve yapiligi:

Tart hamuru icin,

7 kahve fincani un

1 kahve fincani pudra sekeri

1 yumurta sarisi

2 kahve fincani yumusak margarin veya tereyadi (ben tereyadi kullaniyorum)

1 limon kabugdu rendesi

Kremasi icin,

1 yumurta

1/2 su bardag toz seker

1.5 su bardagi sit

1.5 ¢orba kagidi un

1 paket vanilya

Cikolatal tart igin,

3 corba kasidi findik kremasi (ben nutella kullandim)

50 gr eritilmis bitter ¢ikolata

Tart hamurunun tim malzemelerini birlikte yodurup yumusak olmayan bir hamur elde ediyorum. Tart kaliplarini
erittigim margarinle firga yardimi ile yaglayip, ceviz biyukligundeki hamurlari, kalibin seklini alacak sekilde
kaliplara pay ediyorum.Kaliplara yerlestirdigim tim hamurlarin Gzerlerine hamurun piserken kabarmasini
Onlemek igin, pisirme kagidi yerlestirip iglerini kuru bakliyat ile dolduruyorum.(piring, fasulye vs.) 170 derecede
isitigim firinda hafifce kizarana dek 15 dakika kadar pisiriyorum. Tart hamurlarini firndan ¢iktiktan sonra 2-3
dakika kaliplarinda bekletip ters cevirerek kaliplardan ayiriyorum. )

Muhallebi kivaminda koyu bir krema pisirip, tartlarin iginden tasmayacak sekilde dolduruyorum. Uzerlerine
meyveleri yerlestirip meyvelerin daha ¢cok dayanmalari igin pigirdigim tart j6lesi ile kaplyorum.

Cikolatal tart igin ise, hi¢ krema hazirlamadan, erittigim bitter ¢ikolatayi nutella ile karigtinp tart hamurlarinin
icine doldurup damla ¢ikolatalarla stslGyorum.

fotograflar icin
www.pastanbul.blogspot.com
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