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FRAMBUAZLI TURTA

Turta Hamuru icin

4 adet yumurtanin sarisi(80 g)

1 su bardagi toz seker(175 g)

10-10,5 yemek kasigi (150-160 ) oda sicakliinda tereyagi
5 su bardagi un (250 gr)

1 tutam Pakmaya Kabartma Tozu

Kremasi Igin:

Yarim ¢ay bardagi un (50 gr)

1 cay bardagi silme Pakmaya Misir Nisastasi (45 Q)
2 adet yumurtanin sarisi ( 40 g)

Bir tutam Pakmaya Sekerli Vanilin

1 su bardag silme toz seker (160-170 gr)

2,5 su bardagi sut (500 ml)

Yanm kiguk kutu Pakmaya Sefkrema (100 ml)
Uzeri Igin:

1 su bardagi frambuaz

Yarim su bardagi taze yaban mersini (67,5 gr)

Turta yapimi i¢in éncelikle genis bir kabin i¢erisine 4 yumurta sarisini ve 1 su bardagi toz sekeri alin. Mikser
yardimiyla yumurta ve sekeri kdpUk haline gelene kadar ¢irpin.

Képlk kivamina gelen karigimin Gzerine 150-160 gram kadar olan oda sicakliinda beklettidiniz tereyagini
ekleyin.

Son olarak 2,5 su bardagi un ve 1 tutam Pakmaya kabartma tozunu ekleyerek harmanlayin.

Hamuru énceden yagladiginizin tart kalibina dékin. Onceden 175 derece isitiginiz firinda tart hamurunu
ortalama 20 dakika pisirin. Tartin alt bdlima firnda piserken siz krema yapimina gegebilirsiniz.

Genis bir sos tenceresinin icerisine 2 yumurta sarisi, 2,5 su bardagi st ve yarim kiiglk kutu Pakmaya Sefkrema
eklenir.

Sivi karisimi kendi i¢erisinde harmanladiktan sonra, 1 silme ¢ay bardadi Pakmaya Misir Nisastasi, yarim ¢ay
bardadi un, 1 tutam Pakmaya Sekerli Vanilin ve 1 su bardagi silme toz seker eklenir.

Karigtirarak, kisik ateste pisirilen krema kaynadiktan sonra ocaktan alinir ve sogumaya birakilir.

Bu esnada hazir olan turta firndan ¢ikarilir ve ilk sicagi gidene kadar beklenir.

Turtanin alt tabaninin Gzerine soguyan kremayi ekleyin. Uzerine 1 su barda@ frambuaz ve yarim su bardagi taze
yaban mersini ile susleyin. Dilerseniz meyvelerin Ust tabanina jéle hazirlayabilir ya da Pakmaya Pasta Jelleri
drtnlerinden kullanarak zamandan tasarruf edebilirsiniz.
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