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FRAMBUAZLI TRILEGE

Keki icin:

5 adet yumurta

1 su bardag seker

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Keki Islatmak icin:

4 su bardag st

Yarim su bardag seker
200 ml krema

Uzeri icin:

450 gram frambuaz

7 yemek kasigi seker

3 yemek kasigi misir nisastasi (1 cay bardagi suda ¢ézdirllmesi gerek)
1 su bardagi su

1 paket vanilya

Bir kap icerisinde seker ve yumurta kdpik olana kadar karistiralim.

Kabartma tozu, vanilya ve unu ekleyip ¢cirpmaya devam edelim.

Yagl k&gt serili dikdértgen seklindeki kapa hamur harcimizi dékelim.

160 derecede isitigimiz firnda 40 dakika kadar pisirelim.

Kek pisedursun keki islatmak i¢in kullanacagimiz krema, seker ve siti bir kapta ¢irpip buzdolabina kaldiralim.
Tatlimizin Gzerine kullanacadimiz frambuazi bir tencereye alip Uzerine su ve seker ekleyerek buzdolabinda
dinlendirmeye alalim.

Bir saat buzdolabinda dinlenmesi gerekiyor.

Kekimizin pistigini kiirdan batirarak kontrol edelim.

Pisen keki ilk sicakhigini atmasi igin dinlendirelim.

liklagan keki yagl kagit yardimiyla ters cevirerek k&gittan kurtaralim.

Tekrar 6teki ylziine gevirerek tepsiye yerlestirelim.

Kekin tim yUzeyine kirdanla delikler agalim.

Daha 6nceki keki islatmak igin yaptigimiz karisimi kekin tstline dékip katman halinde yayalim.
Buzdolabinda beklettigimiz frambuaz karigimini alip Gzerine suyla agtiimiz nisastayi dékerek ocaga koyalim.
Ocakta kaynayan karisimi tel ¢irpiciyla karigtirarak pisirelim.

Pisince icine vanilyasini ekleyelim.

Frambuaz karigimi iliklaginca kekin Uzerinde gezdirelim ve Uzerini tamamen kaplayalim.

Tatli tamamen soguyunca buzdolabina kaldiralim ve en az 3-4 saat dinlendirelim.

Dilediginizle susleyerek servis edelim.
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