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FRAMBUAZLI TRIFLE

1 Su Bardagi Nuh’un Ankara Makarnasi irmik
1 Su Bardag Toz Seker

1 Litre Sat

1 Paket Vanilya

1 Corba Kasig Tereyadi

1 Paket Kedi Dili

Meyve Sosu

400 Gr. Frambuaz

1 Litre Vigne Suyu

100 Gr. Seker

75 Gr. Misir Nisastasi

200 Gr. Krema

2 Corba Kasigi Pudra Sekeri
200 Gr, Labne Peyniri
Servis Icin

Nane Yapraklari

Cikolata Rendesi

Gilek

Tarifimize, meyve sosumuzu yaparak basliyoruz. Visne suyunu ve sekeri tencereye ekleyip kaynamaya
birakiyoruz.

Bir taraftan da ayri bir kapta, suyun i¢cine ekledigimiz nisastamizi karistiriyoruz.

Visne suyu kaynamaya basladiktan sonra surekli karistirarak nisastayi ekliyoruz.

Kivam alan sosumuza, tencerenin altini kapatip meyvelerimizi ilave ediyor ve servis i¢in hazirladiimiz kaselere
dolduruyoruz.

Temiz bir tencereye seker ve irmigi aliyor, sitt de ekledikten sonra surekli karistirarak pisiriyoruz.

Bu sirada servis kaselerine kedi dillerini ilave ediyoruz.

Irmigimize vanilya ve tereyagi ekledikten sonra karistirmaya devam ediyor, akiskan bir kivam elde ettigimizde
servis kaselerimize paylastiriyoruz.

Bir k&seye krema ve pudra sekerini koyup ¢irpiyor, labneyi de ekleyip kremamizi hazir hale getiriyoruz.
Kremayi da servis kaselerine doldurduktan sonra frambuaz ve rendelenmis ¢ikolata ile sUsleyip servis ediyoruz.
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