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FRAMBUAZLI TARTOLETLER

150 gr margarin

2,5 su bardagi un

1 adet yumurta

1 yemek kasigi soguk su
3 yemek kagigi pudra gekeri
Iciigin:

2 su bardagi sut

3 yemek kasigi un

1 adet yumurta sarisi

1/2 su bardag toz seker

1 paket vanilya

1/2 cay bardagi sivi krema
Sislemek icin:

1 paket tart j6lesi

1 kase frambuaz

Margarin, yumurta, pudra sekeri, su ve un karistirilip yogrulur.10 dakika dinlendirilir.unlanmis tezgahta merdane
ile 1/2 cm kalinh@inda agilir. Su bardaginin adzi ile yuvarlaklar kesilir.tart kaliplarina yerlegtirilip bastirilir.

Catalla tabanina birkag yerinden delik agllir.

Onceden isitilmis 160 derece firindan hafif kizarincaya kadar pisgirilir.

Sogumaya birakilir.

Diger tarafta krema malzemeleri pigirilir.

Krema soguyunca icine sivi krema eklenip mikserle ¢irpilir.

Sogumus olan tart kaliplarinin igine kremadan doldurulur.

Uzeri frambuazla suslenir.tart j6lesi Gzerinde yazan tarife gére hazirlanip sogutulur ve tartlarin Gzerine yavasga
gezdirilir.

Not: Jélenin meyvelerin (izerine gelmesi yeterli. Onemli olan meyvelerin kararmamasi.
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