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FRAMBUAZLI SUFLE

Yumurta 2 adet buyUk boy
Toz Seker 2 yemek kasigi
Margarin 50 g

Bitter Cikolata 1 paket (80 g)
Un 2 yemek kagsigi

Kakao 2 ¢ay kagig!
SuperFresh Frambuaz 10 adet
Krema 100 ml

Pudra Sekeri 1 tath kasigi

Yumurtalari toz sekerle birlikte mikserde iyice ¢irpin.

Margarini benmari usull eritin, bitter ¢ikolatay! da eriyen margarine ilave edin. Tamamen purtizsiz bir kivam
olunca benmari usull eritmeyi birakin.

Gikolatali karisim ilininca yumurtali karisima ip gibi yavas yavas ekleyerek spatula ile biitinlestirin.

En son 2 yemek kasigi tepeleme un ile 2 cay kasidi kakao ile birlikte harmanlanmig karigimi ekleyin. Tekrar
karigtirin.

Onceden isitilmis 200 dereceye ayarli firnda 7 dakika pisirin.

Bu arada hizlica kremasini hazirlayin. Bunun igin krema ile pudra sekeri iyice ¢irpin. Firindan aldiginiz suflenin
Uzerine dnce sekerli krema yerlestirin. En son SiiperFresh Frambuaz serpin. Hemen servis yapin.
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