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FRAMBUAZLI RULO PASTA

4 yumurta

1 cay bardagdi toz seker
4 corba kasigi un
Yarim ¢ay bardagi su
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Kremasi icin:

1,5 su bardagdi krema
2 paket bitter ¢ikolata
Uzeri icin:

1 kase frambuaz

Keki igin, yumurta ve sekeri mikser ile 4-5 dakika ¢irpiyoruz. Su, un, vanilya ve kabartma tozunu katip ¢irpmaya
devam ediyoruz. Firin tepsisine yagl kagit seriyoruz. Karigimi yagll kag|d|n tizerine sokup dikdortgen sekilde
yaylyoruz. Onceden sitilmis 200 derecede 7-9 dakika pisiriyoruz. Kremasi i¢in, kremayi tencerenin icine
aliyoruz. Bitter cikolatay icine atip eriyene kadar pisiriyoruz. Eridikten sonra cam kaseye alip sogutuyoruz. Pisen
kekimiz soguduktan sonra lizerine gikolatali kremamaizi siirlip frambuaz koyuyoruz. Rulo seklinde sarip GstinG
ve etrafinida kremayla kapliyoruz. Uzerini frambuaz ile sUsleyip buzdolabinda beklettikten sonra afiyetle
yuyoruz.
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