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FRAMBUAZLI PROFITEROL

60 gr margarin

1,5 ¢ay bardag su

1,5 cay bardagi un

1 tutam tuz

2 adet yumurta

300 ml st kremasi

2 yemek kagsidi pudra sekeri
2 cay kasigi gul suyu
250 gr ahududu

2 yemek kasigi toz seker
2 yemek kasi§i su

Hamuru igin, margarin ile suyu tencereye alin. Su kaynamaya baglayinca unu azar azar ekleyip tahta kasikla
surekli karistirin. Tuzla tatlandirin. Ocaktan alip iinmaya birakin. Yumurtalari ilave edip kasikla iyice karistirin.
Hamuru krema sikma torbasina doldurup tzerine yagh kagit serili firin tepsisine araliklarla sikin. énceden
Isitilmig 180 dereceye ayarli firnda 20 dakika pigirin. Hamurlari firindan alip ihininca ortadan ikiye kesin. Tekrar
tepsiye yerlestirip ayni 1sida 5-6 dakika daha pisirin. Krema igin, pudra seker ile stt kremasini mikserle cirpin.
Gl suyunu ilave edin. Frambuazlari yikayip sularini siizdiriin. Karamel igin, seker ve 2 yemek kasidi suyu
tavaya alin. Kisik ateste seker eriyip karamelize oluncaya kadar isitin. Tavayi ocaktan alip ilindirin. Hamurlarin
alt parcalarini servis tabagina yerlestirin. Kremay Uzerlerine yayip birer frambuaz yerlestirin. Diger hamurlari
Uzerine kapatip tzerlerine karamel gezdirin. Servis yapin.

Fotograf "alemin krali" tarafindan génderildi. 27.05.2020
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