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FRAMBUAZLI PRATIK CHEESECAKE

1 kg yogurt (suyunu iyice slizdiim biraz peynir gibi oldu)
2 paket yulafl biskivi

1 su barda@i dolusu findik kirdi

6 yemek kasigi pudra sekeri

2 adet yumurta 50 gr. Tereyagi

1 paket vanilya

Sosu igin:

150-200 gr. dondurulmus franbuaz veya taze ¢ilek

1 paket tart j6lesi

2 yemek kasigi toz seker

ilk olarak biskvileri ve findiklari toz haline getirip erittigimiz yagla karistiralim. 26 cm. gapindaki kelepgeli kalibin
dibine bastirarak iyice dégeyelim.Buzdolabinda biraz dinlendirelim.

Ayri bir yerde yumurtalari sekerle ¢irpalim. Igine yogurt ve vanilyayi da ilave edip tekrar ¢irpalim. Biskvili
karisimin Gzerine dokup 180 derecelik firnda yaklasik 70 dakika kadar pisirelim.

Firindan ¢ikarip sogumaya birakalim. Sosunu hazirlamak igin tart jélesini tzerinde belirtilen miktarda suyla ve
sekerle karistirip pigirelim.

Kaynamasina yakin i¢ine frambuazlarn ekleyelim.Karigtira karistira pisirelim. Bir kenarda sogumasi icin
birakalim. Soguyunca pastamizin tzerine dékup iyice yayalim.

Buzdolabinin dondurucu kisminda bir gece bekletip sonra asagiya alalim.

Soguk servis yapalim.
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