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FRAMBUAZLI PASTA

200 gram bitter ¢ikolata

4 adet yumurta (aklari ile sarilari ayriimig)
200 gram toz seker

250 ml krema (kremasi icin)

250 gram bitter ¢ikolata

200 gram frambuaz

50 gram tereyag!

2 yemek kasigi kakao

2 yemek kasigi kek unu

23 cm'lik yuvarlak bir kek kalibini yagl kagit ile kaplayin. Uzerine hafifge tereyagdi siiriin. Gikolata ve tereyagini
bir kaseye alin. I¢i sicak su dolu tencereye ¢ikolata kasesini yerlestirin ve eriyinceye kadar bekleyin. Yumurta
sarilarini sekerin yarisiyla ¢irpin. Kakao, un ve eritiimis cikolatayi ekleyip karigtirin. Ayri bir kapta yumurta
aklarini katilagincaya kadar ¢irpin, Sekerin kalan yarisini ilave edip biraz daha ¢irpin ve metal bir kasik
yardimiyla yumurta aklarini gok séndirmeden c¢ikolataya karigtirin. 180 dereceye ayarli firnda 40 dakika veya
kirdan batirldiginda temiz ¢ikincaya kadar pisirin. Sogumaya birakin. Eritilmis ¢ikolatay! kremaya ekleyip
katilagincaya kadar cirpin. Kremayi yildiz ug takili sikma torbasina doldurup kekin tzerine sikin. Frambuazlari
kremanin Uizerine dizin. Servis yapincaya kadar buzdolabinda bekletin ve servis yapin.
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Fotograf "parol" tarafindan génderildi. 09.06.2017
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