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FRAMBUAZLI PASTA

250 gr frambuaz

2 bardak seker
Serbet:

1 bardak su

3 kasik seker

4 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

3 su bardagi un

3 su bardagi seker

3 su bardagi seker

4 su bardag st

4 yemek kasigi un

5 yemek kasigi damla ¢ikolata
1 paket kremganti

1 su barda@i sekeri eriyene kadar yumurta ile ¢irpin. Ardindan vanilya, kabartma tozu ve 3 su bardagdi unu
ekleyin, iyice karistirin. Yaglanmig kaliba aktarip, 170 derecede 30 dk pisirin. Bir tencere icinde 3 su bardagi
s(td, 1 su bardadi sekeri, 4 yemek kasigi unu karistirarak kaynatin. Kaynayinca sogumaya birakin. Kalan sit ile
kremgantiyi hazirlayin. Soguyan hamuru ikiye ayirin pargalari énce gerbet ile 1slayin ardindan krema siriin,
taban kismina ayrica kremganti siriin, frambuaz ve ¢ikolata serpin. Ustlnu dider pargayla kapatin. Kalan krema
ve kremsantiyi karigtirarak hamurun tepesine bulayin. Kalan gikolatadan ve frambuazdan sus yapin.
Buzdolabinda 2 saat beklettikten sonra dilimleyerek servise sunun.
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